
CCChhheeerrrsss   CCCllliiieeennntttsss   AAAuuutttooocccaaarrriiisssttteeesss, 
      EEEn 2012   l’équipe de La Porte Saint Jean s’investit 
pour le plus grand plaisir de vos groupes afin de 
leur faire profiter d’un agréable moment !  
Excellente saison et à bientôt ! … 

La formule Etape Limousine 
La salade gourmande Creusoise 

La spécialité de bœuf Limousin 

La garniture de légumes assortis 

Le dessert au choix du jour 

  

NET TTC service compris 19.50 €   
La formule + fromage et salade 22 € 
La formule + verre de vin et café 22 € 

La formule + fromage et salade, verre de vin et café 23.90 €   

                      

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

L’Hébergement Groupes 
Chambre double  tout confort - WIFI 

BASE 10 chambres payantes minimum 

FORFAIT résidentiel (CH+PDJ) 
ETAPE : Demi – pension à partir de 62.90 € par personne 

Tarifs sur demande suivant période 

La formule PETIT DEJEUNER (sur table) 

1 Boisson chaude ou froide, pain, beurre, confiture, 

jus d’orange et 1 croissant ou 1 brioche    8.50 € 
 

SITUATION 
Au nord-ouest du département de la Creuse, 

à 300 km au sud de Paris, à 30 km de Guéret et 55 km de Limoges. 

Accès Nord - Sud : Autoroute A20 Paris – Toulouse,  
sortie La Souterraine. 

Accès Est – Ouest : RN 145 – Suisse Atlantique,  
sortie La Souterraine. 

ACCES de plain-pied 

 

 

1 Gratuité par tranche de 21 payants ! 
Gratuités doublées au 2ème passage du même groupe ! 

La formule Etape Creusoise 

La salade fermière 
  

La spécialité Creusoise garnie de frites, 
salade verte et jambon 

Ou Le plat du jour et ses légumes 
  

La crème brûlée 
Ou La coupe glacée 

  

NET TTC service compris 18.90 €   
 

 

LLL’’’EEEtttaaapppeee   GGGooouuurrrmmmaaannndddeee   
  

EEENNNTTTRRREEEEEE   

Le velouté de légumes Limousin 
Ou La gratinée du pêcheur façon Saint Jean 

Ou La tourte tiède à la Creusoise 

Ou Le pâté en croûte sur canapé de verdure 
Ou La salade Oc et Oïl à l’ancienne 

PPPLLLAAATTT   

Le délice de bœuf mitonné aux épices  
Ou Le sauté de canard aux agrumes 

Ou La fricassée de 2 viandes au lait de coco 
Ou Le rosbif de Limousin crème forestière 

  
La spécialité Creusoise aux pommes de terre et 1 légume 

Ou Les spaghettis 

DDDEEESSSSSSEEERRRTTT   

Le délice aux fruits de saison 
Ou La crème brûlée en Marche 

Ou Le tiramisu maison 
Ou  Le gâteau Creusois sur crème Anglaise 

Ou La coupe glacée tutti frutti 

  

NET TTC service compris 23.90 € 

 

Chez nous, on épluche et on fabrique. 

Viande Bovine « Origine France » 
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AAAuuu   cccrrroooiiissseeemmmeeennnttt   dddeee   lll’’’AAA222000   

eeettt   dddeee   lllaaa   RRRNNN111444555    

 

 

HOTEL ** - RESTAURANT 
SAS au Capital de 1000 € 

Locataire Gérant de l’Hôtel Restaurant de La Porte Saint Jean 

Près de L’Eglise – 23300 LA SOUTERRAINE 

 05 55 63 90 00   05 55 63 77 27 
http://www.hotelrestau-portesaintjean.com 

SIRET : 52183143800010  – 5510Z   TVA : FR 74521831438 

 


